
「スーパーフードワークショップ」 

現代の『身体に良くて、おいしいパンを！』という

声に基づいて、消費者目線から新しいパンを 

スーパーフードや機能性食品を用いて開発。 

ワークショップ形式で効果とともにご紹介し、 

“おいしく健康に”を実現していきます。 

 いのちの森 パンマルシェ ＯＴＢ工房開催  

新機能性食材を使ったパンのご紹介＆地域のパン屋さんによる販売会！ 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

                 第１回 

 日時：平成 30年 4月 18日（水）11 時 30分～13時 

場所：大阪富国生命ビル４Ｆ まちラボ 

【主催】一般社団法人テラプロジェクト 【共催】一般社団法人国際スーパーフード学術機構、株式会社紀文食品、

株式会社フローレンス 【後援】関西発 仕事コンソーシアム～“夢”やってみなはれ勉強会～、智の木協会  

 【協力】羽衣国際大学  

 

  

 

                    

 

 

 

 

 

◎マルシェ企画 

11 時 30 分～12 時 
機能アップ食材 OTB（発酵おから OT とバナナ B）の 

ワークショップ （参加費：1000 円） 

＊OTB を用いたパン、スイーツ試食（飲み物、お土産付き） 

・地域の腕自慢パン屋さんによるオカラ由来機能アップ食材（Ｏ

ＴＢ）を使った創作パン試食 

・若きパティシエ、村嶋氏のＯＴＢを使ったお土産に最適な美

味しいブラウニー試食 

・消費者の手で育てるミルクティー、chai ならず「choi」のご

紹介、“大阪もん”へのブランド化 

 

12 時～13 時 
パン販売（売切れ次第終了） 

＊まちのパン屋さん、平野氏の創作パン 

＊昼食、朝食用に、美味しいパンの販売（予定） 

What’s パンマルシェ？ 

次回のマルシェ企画（予定） 

新たに、多くの機能報告事例をもつ杜仲葉の

エキスを使ったＯＴＢ入りスイーツ提供 

（一社 日本杜仲研究センターとのコラボ） 

 

 


